
МЛЕЧНА СУПА 
НЕЖНА И ВКУСНА!

НЕОБХОДИМИ ПРОДУКТИ:

 100 гр. сирене;

40 гр. фиде;

40 гр. настърган морков;

30 гр. масло;

10 гр. брашно;

120 гр. кисело мляко;

 1 яйце;

 сол на вкус

НАЧИН НА ПРОГОТВЯНЕ:

Настърганият морков се задушава в
част от мазнината, малко вода и
щипка сол. Добавя се един литър
вода и след като заври се добавя
фидето. След като се свари фидето,
супата се застройва с варена
застройка от яйце, брашно и киселото
мляко. Накрая се подправя с
останалото масло и натрошено
сирене.

ДА ВИ Е СЛАДКО!


